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Znak sprawy: CDO/M/2/2021

Załącznik nr 4 do zapytania ofertowego 

WZÓR UMOWY 

UMOWA  NR   ...........

zawarta dnia …………… 2021 roku w Rzeszowie, zwana dalej Umową, pomiędzy
Fundacją Medyk dla Zdrowia
ul. Fryderyka Szopena 1

35-055 Rzeszów

wpisaną do rejestru przedsiębiorców i rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz samodzielnych publicznych zakładów opieki zdrowotnej Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonych przez Sąd Rejonowy w Rzeszowie, XII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod nr KRS: 0000612558,REGON 364198276, NIP: 8133719929,
reprezentowaną przez

Tomasza Bruda – Prezesa zarządu

zwaną dalej Zamawiającym,

a 

.............................................................

adres ……………………………………………………………………..……………………………………
NIP/PESEL/CEDIG/KRS ………………………………  
reprezentowanym przez

…………………………………………………………
zwanym dalej Wykonawcą
zwanymi także dalej wspólnie „Stronami” lub każda z osobna „Stroną”. 

Preambuła

Zważywszy na fakt, iż:
w wyniku przeprowadzonego postępowania na usługi przygotowania i dostawy posiłków dla 30 uczestników projektu pt. „Utworzenie Całodobowego Domu Opieki w Mielcu”, oferta Wykonawcy została wybrana spośród innych ofert zgodnie z zasadą konkurencyjności stosowaną w projektach współfinansowanych z Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego na lata 2014 - 2020
Strony zawierają umowę następującej treści:
( 1

1. Przedmiotem umowy jest przygotowanie, serwis i dostawa posiłków dla 30 osób starszych/niesamodzielnych do Całodobowego Domu Opieki w Mielcu ul. Partyzantów 21, oraz odbiór resztek dostarczanych posiłków po posiłkach (dalej jako Usługa cateringowa).
2. Usługa cateringowa realizowana będzie w ramach projektu „Utworzenie Całodobowego Domu Opieki w Mielcu”. Projekt jest współfinansowany z Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Podkarpackiego na lata 2014 - 2020, Oś Priorytetowa VIII Integracja społeczna, Działanie 8.3  zwiększenie dostępu do usług społecznych i zdrowotnych.
( 2   

1. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji Usługi cateringowej zgodnie z zapisami zapytania ofertowego, które stanowi załącznik nr 1 do Umowy oraz złożoną ofertą stanowiącą załącznik nr 2 do Umowy.

2. Przez świadczenie Usługi cateringowej, rozumie się codzienne przygotowanie, serwis i dostawę posiłku, na który składa się śniadanie wraz z napojami, drugie śniadanie (stałe przekąski), dwudaniowy obiad (zupa i drugie danie) z kompotem z owoców, podwieczorek oraz kolacje z napojem (dalej wspólnie jako Posiłki lub osobno jako Posiłek),a także odbiór resztek po Posiłkach.

3. Planowana godzina dostaw Posiłków:

1) śniadanie wraz z napojami –między godz. 8:00 – 8.30
2) drugie śniadanie - stałe przekąski  - między godz. 8:00 – 8.30
3) obiad dwudaniowy z kompotem –między godz. 13.00 – 13:30

4) podwieczorek – między godz. 13.00 – 13:30
5) kolacja z napojem – między godz. 17.30 – 18.00
4. Odbiór resztek Posiłków Wykonawca zapewnia w tym samym dniu, w którym dostarczone zostały Posiłki.

( 3   

1. Umowa zostaje zawarta na czas oznaczony od następnego dnia po dniu zawarcia umowy do dnia 31.12.2022r.
2. Strony ustalają, że Usługa cateringowa będzie świadczona siedem dni w tygodniu, w tym w święta. 

3. Posiłki będą dostarczane do Całodobowego Domu Opieki w Mielcu ul. Partyzantów 21 zgodnie z postanowieniami niniejszej Umowy. 
4. Zamawiający będzie przekazywał każdorazowo, najpóźniej do godziny 10:00 dnia poprzedniego poprzedzającego dzień dostarczenia posiłków informację o konkretnej ilości Posiłków w odpowiednich grupach żywieniowych na następny dzień.
§4

1. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać Posiłki ciepłe, smaczne, odpowiadające normom żywieniowym uczestników Projektu, zgodnie z jadłospisem który stanowi załącznik nr 1 do zapytania ofertowego, które to zapytanie stanowi załącznik nr 1 do niniejszej Umowy.
2. Wykonawca zobowiązany jest do przestrzegania norm i przepisów dotyczących bezpieczeństwa żywności i żywienia. Wykonawca każdorazowo zobowiązany jest do: zapewnienia, aby przygotowanie, dostarczenie oraz podanie posiłku odbywało się z poszanowaniem obowiązujących w tym zakresie przepisów prawa, w szczególności dotyczących wymogów sanitarnych stawianych osobom biorącym udział w realizacji Usługi cateringowej, miejscom przygotowania Posiłków oraz środkom transportu wykorzystywanym przy realizacji usługi. W szczególności Wykonawca zapewnia, że Posiłki przygotowywane są w warunkach spełniających wymogi sanitarne określone dla zakładów produkujących żywność, przez osoby posiadające aktualne badania lekarskie do pracy z żywnością.

3. Posiłki dostarczane będą w przeznaczonych do tego celu termosach zabezpieczających Posiłki przed wylaniem oraz schłodzeniem oraz szczelnie zamkniętych opakowaniach gastronomicznych. Posiłki mają być poporcjowane o temperaturze odpowiednio:
1) Gorące zupy minimum 83 °C 
2) Gorące drugie dania i inne gorące Posiłki minimum 65 °C 
3) Surówki i sałatki maksimum 15°C.
4. Posiłki będą przygotowywane w dniu dostarczenia.
5. Wszelkie koszty wydawania Posiłków, w tym koszty przygotowywania i dostarczania posiłków, a także transportu posiłków do Całodobowego domu  opieki w Mielcu, o którym mowa w Umowie, ponosi Wykonawca.
6. Przewidywana ilość Posiłków to nie więcej niż 18 300  w okresie realizacji Usługi cateringowej wskazanym w § 3 ust. 1 Umowy.
§5

1. Wykonawca oświadcza, że posiada wszelkie niezbędne zezwolenia na prowadzenie działalności gastronomicznej i cateringowej.
2. Wykonawca posiada środek transportu odpowiadający wymogom do przewożenia żywności oraz odpowiedni sprzęt do cateringu – termosy zabezpieczające posiłki przed wylaniem oraz schłodzeniem.
3. Wykonawca zobowiązuje się do przestrzegania HACCP oraz do przechowywania próbek żywnościowych przez 72 godziny pobieranych zgodnie z procedurą w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywnościowych.
4. Wykonawca zobowiązany jest przygotować Posiłki z naturalnych produktów metodą tradycyjną, nie używając produktów typu instant oraz gotowych wyrobów typu mrożone pierogi, klopsy itp. Wykonawca przy sporządzeniu jadłospisów Posiłków uwzględniać będzie sezonowość dostępnych na rynku świeżych produktów, szczególnie warzyw i owoców.
5. Planowane Posiłki powinny zapewnić: urozmaicenie pod względem ich składu oraz atrakcyjność sensoryczną z uwzględnieniem smaku, zapachu, kolorystyki (kontrast barw poszczególnych składowych posiłków), niepowtarzalność potraw przez okres 14 dni (jadłospis do publikacji) oraz co najmniej 3 razy w tygodniu kolacje powinny być na ciepło.
6. Zamawiający dopuszcza zmianę menu dziennego na menu specjalne związane ze świętami, urodzinami czy innymi okazjami obchodzonymi w Całodobowym Domu Opieki w Mielcu uwzględniające inne elementy składowe, niż wskazane w ofercie (tort, świeże ciasto, ciasteczka itd.), w oparciu o dostępne menu Wykonawcy, na dzień składania zamówienia, po uzgodnieniach z Wykonawcą.
7. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zastosowania diety indywidualnej nieprzewidzianej w niniejszym zapytaniu.

§6

1. Zamawiający dopuszcza możliwość zmiany poszczególnych postanowień zawartej Umowy w stosunku do postanowień oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy do świadczenia Usługi cateringowej w przypadku wystąpienia następujących okoliczności:

a. w trakcie obowiązywania niniejszej Umowy nastąpią zmiany stawki podatku od towarów i usług,

b. zmiany terminów realizacji Umowy w przypadku zaistnienia ważnych przyczyn nieleżących po stronie Wykonawcy, powodujących, iż dochowanie określonych terminów jest niemożliwe lub znacznie utrudnione;

c. zmiany istotnej treści Umowy, spowodowanej zmianą przepisów prawa powszechnie obowiązującego w dniu zawarcia umowy

2. Zaistnienie przyczyn zmiany umowy wskazanych w ust. 1 niniejszego paragrafu nie przyznają Wykonawcy jakiegokolwiek roszczenia o zmianę zawartej Umowy.

§7

1. Wykonawca posiada zaświadczenie o wpisie do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej oraz zezwolenie w/w instytucji na samochód, który wykorzystywany będzie do świadczenia Usługi cateringowej realizowanej na podstawie niniejszej Umowy.

2. Strony Umowy zobowiązują się do ewidencjonowania ilości wydawanych/otrzymywanych posiłków  zaś, Wykonawca do prowadzenia pomiaru temperatury dostarczanych posiłków.

§8

1. Z tytułu prawidłowego wykonania w danym miesiącu Usługi cateringowej  Zamawiający zapłaci Wykonawcy maksymalne wynagrodzenie w kwocie ……………….. zł brutto (słownie złotych: ………….. 00/100), w tym podatku VAT ……….. % (…………%).
2. Zamawiający zobowiązany jest zapłacić za 1 wydany Posiłek zawierający (śniadanie wraz z napojami, drugie śniadania – stałe przekąski, obiad dwudaniowy z kompotem, podwieczorek i kolacje z napojem) kwotę …….zł +…..% VAT, czyli razem …………zł brutto. Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie wyłącznie za Posiłki faktycznie wydane. Wynagrodzenie Wykonawcy będzie płatne w okresach miesięcznych, które są okresami rozliczeniowymi. Wysokość wynagrodzenia należnego Wykonawcy za dany miesiąc ustalona będzie poprzez pomnożenie ceny jednego faktycznie wydanego w danym miesiącu Posiłku zgodnie z ceną wskazaną w  niniejszym ustępie przez liczbę dni w miesiącu, w których dostarczone były Posiłki oraz liczbę zamówionych i faktycznie wydanych Posiłków w danym miesiącu.
3. Podstawą dokonania zapłaty będzie zaakceptowany pisemnie przez Zamawiającego protokół odbioru usług określający liczbę faktycznie wydanych Posiłków w danym miesiącu (dalej jako Protokół odbioru Usługi cateringowej), sporządzony według wzoru stanowiącego załącznik nr 3 do niniejszej Umowy, oraz prawidłowo wystawiona faktura.
4. Wykonawca wystawi Zamawiającemu fakturę za miesiąc poprzedni, po obustronnym pisemnym zaakceptowaniu przez Zamawiającego Protokołu odbioru Usługi cateringowej. Zamawiający zobowiązuje się uregulować należność wynikającą fakturę w terminie do 30 dni od dnia otrzymania prawidłowo wystawionej faktury przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy.

5. W dniu zawarcia umowy Zamawiający określa maksymalną dzienną liczbę posiłków na: do 30 sztuk z możliwością jednostronnej zmiany poprzez poinformowanie o tym Wykonawcy mailowo lub pisemnie, która to zmiana nie stanowi zmiany Umowy.
6. Oprócz wynagrodzenia wskazanego w ust. 2 powyżej, Wykonawcy nie należy się jakiekolwiek dodatkowe wynagrodzenie ani koszty, w tym zwrot jakichkolwiek wydatków. 
§9

1. Wykonawca, niniejszy  oświadcza, iż zobowiązuje się zatrudnić do realizacji Usługi cateringowej min. ……. osób/osobę, która spełnia jeden z niżej wymienionych warunków:

· jest bezrobotna w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 roku o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy lub

· jest młodociana, w rozumieniu  przepisów prawa pracy, w celu przygotowania zawodowego lub

· jest niepełnosprawna w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 roku o rehabilitacji zawodowej i społecznej oraz zatrudnianiu osób niepełnosprawnych lub

· inna, niż wyżej wymienione, o której mowa w ustawie z dnia 13 czerwca 2003 roku o zatrudnieniu socjalnym (Dz.U. z 2011 r., poz. 225 ze zm.) lub we właściwych przepisach państw członkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

2. Okres zatrudnienia osoby, o której mowa w ust. l powinien trwać nieprzerwanie przez okres realizacji Umowy na świadczenie Usług cateringowych, a osoba, powinna być już zatrudniona lub powinna zostać zatrudniona w terminie nie dłuższym niż 10 dni od dnia rozpoczęcia realizacji Usługi cateringowej
3. Na żądanie Zamawiającego Wykonawca jest zobowiązany niezwłocznie udokumentować fakt zatrudnienia osoby, wymienionej w ust. l powyżej (np. ewidencja czasu pracy, oświadczenie, umowa o pracę).
4. Zamawiający uprawniony będzie do kontroli spełnienia przez Wykonawcę wymagań dotyczących zatrudnienia osoby, wskazanej w ust. 1 powyżej. W celu kontroli Wykonawca zapewni Zamawiającemu dostęp do dokumentacji pracowniczej lub innej, potwierdzającej spełnianie wymagań w zakresie realizacji klauzuli społecznej, o której mowa w ust. 1 powyżej oraz wszelkich informacji z tym związanych.
5. W przypadku niespełnienia wymagań, przy realizacji Usługi cateringowej , w zakresie zatrudnienia osób wskazanych w ust. 1 powyżej, Zamawiający może rozwiązać umowę bez wypowiedzenia ze skutkiem natychmiastowym. Niezależnie od tego uprawnienia Zamawiający może żądać zapłaty kary umownej w wysokości 5.000,00 zł za każdy przypadek naruszenia. Zastrzeżenie kary umownej nie wyłącza prawa Zamawiającego do dochodzenia od Wykonawcy odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych do wysokości poniesionej szkody.
§10

1. W przypadku zwłoki Wykonawcy w realizacji obowiązków określonych w niniejszej umowie, w szczególności zwłoki w dostarczeniu jakiegokolwiek Posiłku w stosunku do terminu wskazanego w Umowie, Wykonawca zobowiązany jest do zapłaty na rzecz Zamawiającego kary umownej w wysokości równowartości 0,5 % maksymalnego wynagrodzenia brutto określonego w § 8 ust. 1 niniejszej umowy, za każdy rozpoczęty dzień zwłoki. Zastrzeżenie kary umownej nie wyłącza prawa Zamawiającego do dochodzenia od Wykonawcy odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych do wysokości poniesionej szkody.
2. W przypadku opóźnienia w dostarczenia Posiłku o więcej niż 10 minut w stosunku do terminu wskazanego w Umowie, Zamawiający bez uprzedniego wzywania do usunięcia nieprawidłowości może rozwiązać bez wypowiedzenia ze skutkiem natychmiastowym umowę z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy. 
3. W przypadku naruszenia przez Wykonawcę postanowień niniejszej umowy lub utraty przez Wykonawcę uprawnień do realizacji Usług cateringowych, Zamawiający rozwiązać Umowę w trybie natychmiastowym bez zachowania okresu wypowiedzenia, przy czym w przypadku naruszenia przez Wykonawcę postanowień niniejszej umowy, innych niż wskazanych w ust. 2 powyżej, Zamawiający powinien wezwać Wykonawcę do niezwłocznego usunięcia naruszenia w dodatkowym terminie.
4. W przypadku rozwiązania lub odstąpienia od Umowy przez którąkolwiek Stronę z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy, Wykonawca zobowiązany jest do zapłaty na rzecz Zamawiającego kary umownej w wysokości równowartości 25% maksymalnego wynagrodzenia brutto za realizację Umowy, określonego w § 8 ust. 1 niniejszej Umowy. Zastrzeżenie kary umownej nie wyłącza prawa Zamawiającego do dochodzenia od Wykonawcy odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych do wysokości poniesionej szkody.
§ 11

1. Osobą odpowiedzialną za realizację Umowy ze strony Zamawiającego jest Pan/i………………,


e-mail:
, tel.


2. Osobą odpowiedzialną za realizację umowy ze strony Wykonawcy jest Pan/i……………………, e-mail:………….
, tel.……………
3. Zmiana osób, o których mowa w ust. 1 i/lub ust. 2 powyżej i/lub ich danych nie stanowi zmiany Umowy, przy czym wymaga poinformowania drugiej Strony o zmianie. 
§12

1. W przypadku powierzenia realizacji Usług cateringowych podmiotowi trzeciemu Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia, iż przedmiot Umowy realizowany będzie zgodnie z wymogami wynikającymi z niniejszej umowy. Powierzenia realizacji Usług cateringowych podmiotowi trzeciemu wymaga uprzedniej pisemnej pod rygorem nieważności zgody Zamawiającego.
2. Wykonawca odpowiada za działania i zaniechania podmiotu, któremu powierzył realizację przedmiotu umowy, jak za działania i zaniechania własne.

§13

1. Załączniki do Umowy stanowią jej integralną część. 

2. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy mają zastosowanie przepisy Kodeksu cywilnego oraz inne właściwe przepisy prawa.
3. Wszelkie zmiany niniejszej Umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

4. Ewentualne spory wynikające z realizacji niniejszej umowy rozstrzygane przez sąd właściwy dla siedziby Zamawiającego.

5. Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla stron.

ZAMAWIAJĄCY:





WYKONAWCA:

Załącznik nr 3 do umowy nr ……..

Protokół odbioru Usługi cateringowej
Usługa wykonana przez Wykonawcę ………………………….dla Zamawiającego…………………….. zgodnie z zawartą umową nr …………………z dnia ………………... 2021 r.

Komisja w składzie:

Przedstawiciel Zamawiającego:

………………………………………………….

Przedstawiciel Wykonawcy:

…………………………………………………...

poświadcza wykonanie następującej Usługi cateringowej w miesiącu ……..roku:…………..

Liczba dni w miesiącu, w których dostarczone były posiłki ………..,liczba zamówionych i dostarczonych posiłków w miesiącu ………szt.

(przez posiłek rozumie się zestaw złożony ze śniadania z napojami, drugiego śniadania – stałe przekąski, oraz dwudaniowego obiadu z kompotem, podwieczorek., kolacja z napojem)
Wykonanie usługi przyjmuje się bez zastrzeżeń* / stwierdza się następujące zastrzeżenia* 

Uwagi:

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….
* niepotrzebne skreślić

Na tym Protokół zakończono.

Podpisy

ZAMAWIAJĄCY:





WYKONAWCA:
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